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ПРАЙС-ЛИСТ на изделия из осетровых рыб 

№ Наименование Фото изделия  Масса Цена, 
руб. 

1  Закуска к пиву ассорти /осетр, 
стерлядь холодного копчения/ 

 

100гр 150-195 

2  Стерлядь холодного копчения 
ломтиками 

 

100гр 290-
360 

3  Стерлядь холодного копчения 
куском без шкурки 

 

100гр 260-330 

4  Стерлядь холодного копчения 
целая /потрошеная с головой/ 

 

весовая 
от 0,6 
до 1,2 кг 

1500 за 
1кг 

5  Теша осетровая холодного 
копчения 

 

100гр 200-
250 

6  Балык осетровый холодного 
копчения резаный ломтиками
  

 

100гр 370-460 

7  Балык осетровый вяленый 
резаный ломтиками 

 

100гр 350-440 
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8  Набор суповой для ухи 
свежемороженый 

 

500гр 300 

9  Визига свежемороженая 
 

 

100гр 
договор
ная 

10  Стерлядь охлажденная 
 

 

до 1,5 кг 
свыше 
1,5 кг 

1200 
 

1500 

11  Осетр, бестер охлажденный 

 

до 2,0 
кг 
свыше 
2,0 кг 

1600 
 

1800 

12  Бестер охлажденный 

 

 свыше 
4,0 кг 

2400 

13      
14      

15      

Копчение на буковой щепе Только натуральные ингредиенты 
 
 
 

Исп. Рыбовод Дмитрий Воскресенский Тел. +7987 915 13 75, e-mail: vidivem@yandex.ru 

Предлагаем рыб продукцию, выращенную на нашем предприятии. 

Осетровые породы рыбы. Охлажденная и живая. 

1 Стерлядь от 600 гр до 1200 гр — 800р.кг. 

2 Стерлядь от 1200 гр до 2400 гр — 1000 р.кн. 

3 Осетр от 1200 гр до 2000 гр — 1500 р.кг. 

4 Осетр, бестер от 2000 гр до 4000 гр — 2000 р.кг. 

5 Бестер более 4000 гр — 2400 р.кг. 

 

Будем рады сотрудничеству! 
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